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Feuille pédagogique

Les solutions ainsi + de 1000 feuilles pédagogiques différentes sont à télécharger gratuitement 
sur notre site : www.aduis.com. Jetez-y un coup d‛œil !

- Mélange pour la pâte les jaunes d‘oeufs, le sucre, le sucre vanillé pour en faire un 
mélange mousseux. Puis rajoute l‘arôme beurre-vanille, l‘eau et l‘huile.

- Mélange la farine et la levure chimique, passe-le au tamis et rajoute-le au 
mélange oeufs/sucre. 

- Mélange délicatement la moitié de la pâte avec le blanc d‘oeufs en neige.

- Mélange l‘autre moitié de la pâte avec le cacao (une moitié de la pâte restera 
„blanche“ et une moitié sera „chocolat“).

Recette Gâteau

„Zèbre“

Pour la pâte :

5 jaunes d‘oeufs
250 g sucre
1 paq. sucre vanillé
1 arome beurre-vanille
125 ml eau tiède
250 ml huile
375 g farine
1 paq. lvure chimique
5 blancs d‘oeufs en neige
4 cuil. à café de cacao

Pour le glaçage :

jus de citron
200 g sucre en poudre
éventuel. de l‘eau

Ingrédients

Comment faire :




