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+ de 1000 idées de bricolage sont téléchargeables gratuitement sur notre site internet : www.aduis.com

N°103.609 - Recette
Idée bricolage

Zutaten:
130 g beurre
130 g sucre glace
130 g farine

3 barres chocolat à cuire
3 oeufs

Forme „Magic Winter“

„petits gâteaux choco“
Recett e

Le grand avantage des 
formes en silicone, 

c‘est que la pâte ne colle 
pas - Les petits gâteaux 

se laissent démouler 
facilement !
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Couper le beurre en petits morceaux et le mélanger 
avec le sucre glace.

Incorporer les oeufs un par un en mélangeant.

Faire fondre le chocolat au bain-marie et l’introduire 
dans le mélange en remuant.

Remplir les formes avec env. 1 - 2 cuillères à café.

Incorporer délicatement la farine.

Faire cuire au four à 180° pendant env. 15 min.

Cette quantité est suffi  sante pour env. 3 moules 
en silicone « Magic Winter ».

Démouler délicatement et décorer avec un glaçage 
de chocolat ou encore de la confi ture chaude.

Instructions:

Difficulté: Durée:facile env. 40 min
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